Ttusty czwartek

Mréwki z zeréwki postanowity zrobié swéj ttusty czwartek jeszcze przed feriami . Z tej okazji upiekliSmy przepyszne babeczki.
Jezeli znudzity Wam sie paczki i faworki podajemy przepis na szybkie i smaczne babeczki. Smacznego!ll

Sktadniki:

e 2 szklanki maki,

e 2 jajka,

e 1szklanka mleka,

e pot szklanki cukru,

e pot szklanki oleju roslinnego,

e 1tyzeczka proszku do pieczenia.
Czas przygotowania: 30 minut

Sposoéb przygotowania babeczek

* Wymieszaj w jednej misce suche sktadniki: make, cukier, proszek do pieczenia.
e W drugiej misce potgcz ze sobg mokre sktadniki: jajka, mleko, olej.

e Potacz sktadniki suche z mokrymi, uzywajac do tego tyzki.

e Przelej mase do foremek na babeczki

® Piecz 30 minut w piekarniku rozgrzanym do 180 stopni Celsjusza.
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